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1. Общие положения

1.1. Н астоящ ее П олож ение разработано в соответствии со статьей 37 «О рганизация питания 

обучаю щ ихся»  Ф едерального закона №  273-ФЭ от 29.12.2012г «О б образовании в Российской 

Ф едерации» с изм енениям и от 24 м арта 2021 года, санитарно-эпи дем иологическим и  

п рави лам и  и норм ам и С анП иН  2 .3 /2 .4 .3590-20  "С ани тарно-эпидем иологические требования 

к организации общ ественного питания населения", норм ам и С анП иН  2.4.3648-20 

«С анитарно-эпидем иологические требования к организациям  воспитания и обучения, отды ха 

и оздоровления детей и м олодеж и», П риказом  М инздравсоцразвития России №  21 Зн и 

М инобрнауки России № 178 от 11.03.2012г «О б утверж дении м етодических реком ендаций  по 

организации  питания обучаю щ ихся и воспитанников образовательны х учреж дений», 

Ф едеральны м  законом  №  29-Ф З от 02 .01 .2000г «О качестве и безопасности пищ евы х 

продуктов»  с изм енениям и на 13 ию ля 2020 года, а такж е У ставом  дош кольного 

образовательного учреж дения.

1.2. Д анны й локальны й акт определяет основны е цели и задачи производственного контроля 

за организацией и качеством  питания, устанавливает объекты  и субъекты  контроля, 

организационны е м етоды , виды  и его ф орм ы , устанавливает права и ответственность 

участни ков производственного контроля, реглам ентирует докум ентацию  по вопросам  

организации  питания в дош кольном  образовательном  учреж дении.

1.3. К онтроль за организацией и  качеством  питания в Д О У  предусм атривает проведение 

адм инистрацией  и ответственны м и лицам и, закрепленны м и приказам и заведую щ его 

дош кольны м  образовательны м  учреж дением  (ком иссией по контролю  за организацией  и 

качеством  питания, бракераж у готовой продукции), наблю дений, обследований, проверок, 

осущ ествляем ы х в пределах ком петенции за  соблю дением  работникам и, участвую щ им и в 

осущ ествлении процесса питания, законодательны х и норм ативно-правовы х актов 

Российской  Ф едерации в сф ере питания воспитанников детского сада, а такж е локальны х 

актов дош кольного образовательного учреж дения, вклю чая приказы , распоряж ения и 

реш ения педагогических советов.

1.4. Результатом  контроля является анализ и  принятие управленческих реш ений по 

соверш енствованию  организации и улучш ению  качества питания в дош кольном



образовательном  учреж дении.

2. Цель и основные задачи контроля

2.1. О сновной целью  производственного контроля организации и качества питания в Д О У  

является оптим изация и координация деятельности  всех служ б (участников) для обеспечения 

качества питания в дош кольном  образовательном  учреж дении.

2.2. О сновны е задачи контроля за  организацией и качеством  питания:

• контроль исполнения норм ативно-технических и м етодических документов 

санитарного законодательства Российской  Ф едерации;

• вы явление наруш ений и неисполнений приказов и ины х норм ативно-правовы х 

актов Д О У  в части  организации и обеспечения качественного питания в 

дош кольном  образовательном  учреж дении;

• анализ причин, леж ащ их в основе наруш ений и принятие мер по их 

предупреж дению ;

• анализ и оценка уровня проф ессионализм а лиц, участвую щ их в обеспечении 

качественного питания, по результатам  их практической деятельности;

• анализ результатов реализации приказов и ины х норм ативно-правовы х актов 

детского сада, оценка их эф ф ективности;

• вы явление полож ительного опы та в организации качественного питания с 

последую щ ей разработкой предлож ений по его распространению ;

• оказание м етодической пом ощ и всем  участникам  организации процесса 

питания;

• соверш енствования м еханизм а организации и улучш ения качества питания в 

дош кольном  образовательном  учреждении.

3. Объекты и субъекты производственного контроля, организационные методы, виды и 

формы контроля

3.1. К  объектам  производственного контроля за  организацией и качеством  питания в Д О У  

относят:

• пом ещ ения пищ еблока (кухни);

• групповы е помещ ения;

• технологическое оборудование;

• рабочие места участников организации питания в детском  саду;

• сырье, готовая продукция;

• отходы  производства.

3.2. К онтролю  подвергаю тся:

• оф орм ления сопроводительной докум ентации, м аркировка продуктов питания;

• показатели качества и безопасности продуктов;

• полнота и правильность ведения и оф орм ления докум ентации на пищ еблоке, 

группах;

• поточность приготовления продуктов питания;

• качество мытья, дезинф екции посуды, столовы х приборов на пищ еблоке, в 

групповы х пом ещ ениях;

• условия и сроки хранения продуктов;

• условия хранения дезинф ицирую щ их и м ою щ их средств на пищ еблоке (кухне), 

групповы х пом ещ ениях;

• соблю дение требований и норм  С анП ин 2 .3/2 .4 .3590-20 «С анитарно 

эпидем иологические требования к организации общ ественного питания 

населения» при приготовлении и выдаче готовой продукции;

• исправность холодильного, технологического оборудования;



• личная гигиена, прохож дение гигиенической подготовки и аттестации, 

м едицинский осм отр, вакцинации сотрудникам и ДОУ;

• дезинф ицирую щ ие м ероприятия, генеральны е уборки, текущ ая уборка на 

пищ еблоке, групповы х помещ ениях.

3.3. К онтроль осущ ествляется с использованием  следую щ их методов:

• изучение документации;

• обследование пищ еблока (кухни);

• наблю дение за  организацией производственного процесса и процесса питания в 

групповы х помещ ениях;

• беседа с персоналом ;

• ревизия;

• инструм ентальны й метод (с использованием  контрольно-изм ерительны х приборов) и 

ины х правом ерны х методов, способствую щ их достиж ению  цели контроля.

3.4. К онтроль осущ ествляется в виде вы полнения еж едневны х ф ункциональны х обязанностей 

ком иссией по контролю  за  организацией и качеством  питания, бракераж у готовой продукции, 

а такж е плановы х или оперативны х проверок.

3.5. П лановы е проверки осущ ествляю тся в соответствии с утверж денны м  заведую щ им  Д О У  

П ланом  производственного контроля за  организацией и качеством  питания на учебны й год 

(Приложение 1), которы й разрабаты вается с учетом  П рограм м ы  производственного контроля 

за  соблю дением  санитарны х правил и вы полнением  санитарно-противоэпидем иологических 

(проф илактических) м ероприятий и доводится до  сведения всех членов коллектива 

дош кольного образовательного учреж дения перед началом  учебного года.

3.6. Н орм ирование и тем атика контроля находятся в ком петенции заведую щ его дош кольны м  

образовательны м  учреж дением .

3.7. О перативны е проверки проводятся с целью  получения инф орм ации о ходе и результатах 

организации питания в дош кольном  образовательном  учреж дении. Результаты  оперативного 

контроля требую т оперативного вы полнения предлож ений и зам ечаний, которы е сделаны  

проверяю щ им  в ходе изучения вопроса.

3.8. П о совокупности вопросов, подлеж ащ их проверке, контроль за  организацией питания в 

дош кольном  образовательном  учреж дении проводится в виде тем атической проверки.

3.9. А дм инистративны й контроль за  организацией и качеством  питания осущ ествляется 

заведую щ им  ДО У, зам естителем  заведую щ его в рам ках полномочий, согласно 

утверж денном у плану контроля, или в соответствии с приказом  заведую щ его дош кольны м  

образовательны м  учреж дением .

3.10. Д ля осущ ествления других видов контроля организовы ваю тся: ком иссией по контролю  

за  организацией и качеством  питания, бракераж у готовой продукции, состав и полномочия 

которой определяю тся и утверж даю тся приказом  заведую щ его дош кольны м  образовательны м  

учреж дением . К  участию  в работе комиссии, в качестве наблю дателей, м огут привлекаться 

члены  С овета ДОУ.

3.11. О тветственны й за  осущ ествление производственного контроля —  зам еститель 

заведую щ его по А Х Ч  (завхоз).

3.12. Д олж ностны е лица, на которы х возлож ены  ф ункции по осущ ествлению  контроля за 

организацией питания в Д О У  согласно долж ностны х инструкций:

• заведую щ ий дош кольны м  образовательны м  учреж дением ;

• старш ая м едицинская сестра (м едицинский работник);

• кладовщ ик;

• зам еститель заведую щ его по А Х Ч  (завхоз);

• контрактны й управляю щ ий;

• старш ий воспитатель;

• педагоги групп.

3.13. Лица, осущ ествляю щ ие контроль на пищ еблоке (кухне) Д О У  долж ны  бы ть здоровы м и, 

прош едш ие м едицинский осм отр в соответствии с действую щ им и приказам и и инструкциям и.



О тветственность за  вы полнение настоящ его пункта П олож ения возлагается на зам естителя 

заведую щ его по А Х Р (завхоза).

3.14. О снованиям и для проведения контроля являю тся:

• утверж денны й план производственного контроля;

• приказ по дош кольном у образовательном у учреж дению ;

• обращ ение родителей (законны х представителей) воспитанников и работников 

дош кольного образовательного учреж дения по поводу наруш ения.

3.15. К онтролирую щ ие лица им ею т право запраш ивать необходим ую  инф орм ацию , изучать 

докум ентацию , относящ ую ся к вопросу питания заранее.

3.16. П ри  обнаруж ении в ходе контроля наруш ений законодательства Р оссийской Ф едерации 

в части организации питания дош кольников, заполняется соответствую щ ая проверке 

учетно-отчетная докум ентация, ставится в известность заведую щ ий дош кольны м  

образовательны м  учреж дением .

4. Ответственность и контроль за организацией питания

4.1. Заведую щ ий дош кольны м  образовательны м  учреж дением  создаёт условия для 

организации качественного питания воспитанников и несет персональную  ответственность за 

организацию  питания детей  в дош кольном  образовательном  учреж дении.

4.2. Распределение обязанностей  по организации питания меж ду заведую щ им , работникам и 

пищ еблока, кладовщ иком  в дош кольном  образовательном  учреж дении отраж аю тся в 

долж ностны х инструкциях.

4.3. К  началу нового года заведую щ им  Д О У  издается приказ о назначении лица, 

ответственного за  питание в дош кольном  образовательном  учреж дении, о составе ком иссии, 

участвую щ их в организации питания воспитанников детского сада, определяю тся их 

ф ункциональны е обязанности.

4.4. К онтроль за  организацией питания в дош кольном  образовательном  учреж дении 

осущ ествляю т заведую щ ий, м едицинский работник, контрактны й управляю щ ий, ком иссия по 

контролю  за  организацией и качеством  питания, бракераж у готовой продукции, старш ий 

воспитатель и педагоги групп, утверж денны е приказом  заведую щ его детским  садом и органы  

сам оуправления в соответствии с полномочиям и, закрепленны м и в У ставе дош кольного 

образовательного учреж дения.

4.5. Заведую щ ий Д О У  обеспечивает контроль:

• вы полнения договоров на закупку и поставку продуктов питания;

• м атериально-технического состояния пом ещ ений пищ еблока, наличия необходим ого 

оборудования, его исправности;

• обеспечения пищ еблока дош кольного образовательного учреж дения и м ест прием а 

пищ и достаточны м  количеством  столовой и кухонной посуды , спецодеж дой, 

санитарно-гигиеническим и средствами, разделочны м  оборудованием  и уборочны м  

инвентарем;

• вы полнения суточны х норм  продуктового набора, норм  потребления пищ евы х 

вещ еств, энергетической  ценности дневного рациона;

• условий хранения и сроков реализации пищ евы х продуктов.

4.6. К онтрактны й управляю щ ий при заклю чении контрактов на поставку продуктов питания 

(аутсортинг) проверяет докум ентацию  поставщ ика на право поставки продуктов питания.

4.7. К ом иссия по контролю  за  организацией и качеством  питания, бракераж у готовой 

продукции еж едневно проверяет качество готовой продукции, заполняя Ж урнал бракераж а 

готовой продукции, а такж е суточную  пробу и наличие м аркировки на ней.

4.8. К ом иссия по контролю  за  организацией и качеством  питания, бракераж у готовой 

продукции проверяет:

•  сопроводительную  докум ентацию  на поставку продуктов питания, сы рья (с каж дой 

поступаю щ ей партией), товарно-транспортны е накладны е, заполняя ж урнал 

бракераж а скоропортящ ейся пищ евой продукции;

•  условия транспортировки  каж дой поступаю щ ей партии, проверяет и составляет акты



при вы явлении наруш ений;

•  рацион питания, сверяя его с основны м  двухнедельны м  и еж едневны м  меню;

•  наличие технологической и норм ативно-технической докум ентации на пищ еблоке;

•  еж едневно сверяет закладку продуктов питания с меню;

•  соответствие приготовления блю да технологической карте;

•  пом ещ ения для хранения продуктов, холодильное оборудование (морозильны е 

камеры ), соблю дение условий и сроков реализации, еж едневно заполняя 

соответствую щ ие ж урналы;

•  осущ ествляет еж едневны й визуальны й контроль условий труда в производственной 

среде пищ еблока и групповы х помещ ениях;

•  визуально контролирую т еж едневное состояние пом ещ ений пищ еблока, групповы х 

помещ ений, а такж е 1 раз в неделю  —  инвентарь и оборудование пищ еблока;

•  осм атривает сотрудников пищ еблока, раздатчиков пищ и, заполняя Гигиенический 

ж урнал (сотрудники), проверяет санитарны е книж ки;

•  соблю дение противоэпидем ических м ероприятий на пищ еблоке, групповы х - 1 раз в 

неделю , заполняя инструкции, ж урнал генеральной уборки, ведомость учета 

обработки посуды, столовы х приборов, оборудования;

•  еж едневно сверяет контингент питаю щ ихся детей  с П риказом  об организации 

питания, списком  детей, питаю щ ихся бесплатно, докум енты , подтверж даю щ ие статус 

семьи, подтверж даю щ ие докум енты  об организации индивидуального питании;

•  соответствие еж едневного реж им а питания с граф иком  прием а пищ и;

•  еж едневную  гигиену прием а пищ и, составляя акты  по проверке организации питания.

4.9. Л ицо, ответственное за  организацию  питания, осущ ествляет учет питаю щ ихся детей  в 

ж урнале питания, которы й долж ен бы ть прош нурован, пронум ерован, скреплен печатью  и 

подписью  заведую щ его дош кольны м  образовательны м  учреж дением .

4.10. Лица, заним аю щ иеся контрольной деятельностью  за  организацией и качеством  питания 

в ДОУ , несут ответственность:

• за  достоверность излагаем ы х фактов, представляем ы х в справках, актах по итогам  

контроля организации и качества питания в дош кольном  образовательном  

учреж дении;

• за  тактичное отнош ение к проверяем ом у работнику во врем я проведения контрольны х 

мероприятий;

• за  качественную  подготовку к проведению  проверки деятельности  работника;

• за  обоснованность вы водов по итогам  проверки.

5. Права участников производственного контроля

5.1. П ри  осущ ествлении производственного контроля, проверяю щ ее лицо им еет право:

• знаком иться с докум ентацией в соответствии с долж ностны м и обязанностям и 

работника дош кольного образовательного учреж дения, его аналитическим и 

материалам и;

• изучать практическую  деятельность работников, приним аю щ их участие в 

организации питания в ДО У, через посещ ение пищ еблока, групповы х помещ ений, 

наблю дение за  организацией прием а продуктов у поставщ ика, за  организацией 

хранения продуктов, процессом  приготовления питания, процессом  вы дачи блю д из 

пищ еблока в группы , организацией питания воспитанников в группах, других 

м ероприятий с детьм и по вопросам  организации питания, наблю дение реж им ны х 

моментов;

• делать вы воды  и приним ать управленческие реш ения.

5.2. П роверяем ы й работник Д О У  им еет право:

• знать сроки контроля и критерии оценки его деятельности;

• знать цель, содерж ание, виды, ф орм ы  и методы  контроля;

• своеврем енно знаком иться с вы водам и и реком ендациям и проверяю щ их лиц;



• обратиться в комиссию  по трудовы м  спорам  при несогласии с результатам и 

адм инистративного контроля.

6. Документация

6.1. В Д О У  долж ны  бы ть следую щ ие докум енты  по вопросам  организации питания:

• П олож ение об организации питания в ДОУ ;

• настоящ ее П олож ение о производственном  контроле за  организацией и качеством  

питания в ДОУ ;

• договоры  на поставку продуктов питания;

• Г игиенический ж урнал (сотрудники);

• основное 2-х недельное меню , вклю чаю щ ее меню  для возрастной группы  детей  (от 1 

до 3 лет и от 3-7 лет), технологические карты  кулинарны х изделий (блюд);

• еж едневное меню  с указанием  вы хода блю д для возрастной группы  детей  (от 1 до 3 лет 

и от 3-7 лет);

• В едом ость контроля за  рационом  питания детей (П рилож ение N13 к 

С анП иН  2.3/2 .4.3590-20). Д окум ент составляется м едработником  детского сада 

каж ды е 7-10 дней, а заполняется еж едневно.

• Ж урнал учета посещ аем ости детей;

• Ж урнал бракераж а скоропортящ ейся пищ евой продукции (в соответствии с СанП иН );

• Ж урнал бракераж а готовой пищ евой продукции (в соответствии с СанП иН );

• Ж урнал учета тем пературного реж им а холодильного  оборудования (в соответствии с 

СанПиН );

• Ж урнал учета тем пературы  и влаж ности в складских пом ещ ениях (в соответствии с 

СанПиН );

• Ж урнал учета калорийности (расчет и оценка использованного на одного ребенка 

среднесуточного набора пищ евы х продуктов проводится один раз в 10 дней, подсчет 

энергической ценности полученного рациона питания и содерж ания в нем  основны х 

пищ евы х вещ еств проводится еж ем есячно);

• Ж урнал учета работы  бактерицидной лам пы  на пищ еблоке;

• Ж урнал генеральной уборки, ведомость учета обработки посуды, столовы х приборов, 

оборудования.

6.2. П еречень приказов:

• Об утверж дении и введение в действие настоящ его П олож ения;

• О введении в действие прим ерного 2-х недельного меню  для воспитанников 

дош кольного образовательного учреж дения;

• Об организации лечебного и диетического питания детей;

• О контроле за  организацией питания;

• Об утверж дении реж им а питания;

• .

6.3. Ж урналы  в бум аж ном  виде долж ны  бы ть пронум ерованы , прош нурованы  и скреплены  

печатью  учреж дения. В озм ож но ведение ж урналов в электронном  виде.

7. Заключительные положения

7.1. Н астоящ ее П олож ение является локальны м  норм ативны м  актом  ДОУ , приним ается на 

О бщ ем  собрании трудового коллектива и утверж дается (либо вводится в действие) приказом  

заведую щ его дош кольны м  образовательны м  учреж дением .

7.2. В се изм енения и дополнения, вносимы е в настоящ ее П олож ение, оф орм ляю тся в 

письм енной форме в соответствии действую щ им  законодательством  Российской Ф едерации.

7.3. П олож ение приним ается на неопределенны й срок. И зм енения и дополнения к П олож ению  

приним аю тся в порядке, предусм отренном  п.7.1. настоящ его П олож ения.

7.4. П осле принятия П олож ения (или изм енений и дополнений отдельны х пунктов и разделов) 

в новой редакции преды дущ ая редакция автом атически утрачивает силу.



Приложение 1

План производственного контроля за организацией питания в ДОУ

№ Объект контроля Периодичность
Ответственный

исполнитель

Учетно-отчетная

документация

1. Входной контроль качества и безопасности поступающего на пищеблок 

продовольственного сырья и пищевых продуктов

1.1.

Д окум ентация поставщ ика на 

право поставки продуктов 

питания

П ри заклю чении 

контрактов

Заведую щ ий,

контрактны й

управляю щ ий

К онтракт(ы ) на 

поставку

продуктов питания 

(аутсортинг)

1.2.

С опроводительная 

докум ентация на поставку 

продуктов питания, сы рья

К аж дая

поступаю щ ая

партия

К ом иссия по 

контролю  за 

организацией и 

качеством  

питания, 

бракераж у 

готовой 

продукции

Т оварно-транспор 

тны е накладные, 

ж урнал бракераж а 

скоропортящ ейся 

пищ евой 

продукции

1.3. У словия транспортировки

К аж дая

поступаю щ ая

партия

К ом иссия по 

контролю  за 

организацией и 

качеством  

питания, 

бракераж у 

готовой 

продукции

А кт (при

вы явлении

наруш ений)

2. Контроль качества и безопасность выпускаемой продукции

2.1. К ачество готовой продукции Еж едневно

К ом иссия по 

контролю  за 

организацией и 

качеством  

питания, 

бракераж у 

готовой 

продукции

Ж урнал бракераж а 

готовой продукции

2.2. Суточная проба Еж едневно

К ом иссия по 

контролю  за 

организацией и 

качеством  

питания, 

бракераж у 

готовой 

продукции

Н аличие 

м аркировки на 

пробах



3. Контроль рациона питания, соблюдение санитарных норм в технологическом процессе

3.1 Рацион питания П остоянно

К ом иссия по 

контролю  за 

организацией и 

качеством  

питания,

бракераж у готовой 

продукции

М еню

3.2.

Н аличие технологической  и 

норм ативно технической 

докум ентации

П остоянно

К ом иссия по 

контролю  за 

организацией и 

качеством  

питания,

бракераж у готовой 

продукции

Т ехнологические

карты

3.3. Закладка продуктов питания Еж едневно

К ом иссия по 

контролю  за 

организацией и 

качеством  

питания,

бракераж у готовой 

продукции

М еню

3.4.
С оответствие приготовления 

блю да технологической карте
П остоянно

К ом иссия по 

контролю  за 

организацией и 

качеством  

питания,

бракераж у готовой 

продукции

Т ехнологические

карты

4. Контроль за соблюдением условий и сроков хранения продуктов 

(сырья, кулинарной продукции)

4.1. П ом ещ ения для хранения 

продуктов, соблю дение 

условий и сроков реализации

Еж едневно К ом иссия по 

контролю  за 

организацией и 

качеством  

питания,

бракераж у готовой 

продукции

Ж урнал учета 

тем пературы  и 

влаж ности в 

складских 

пом ещ ениях

4.2. Х олодильное оборудование 

(м орозильны е камеры )

Еж едневно К ом иссия по 

контролю  за 

организацией и 

качеством  

питания,

бракераж у готовой 

продукции

Ж урнал учета

тем пературного

реж им а

холодильного

оборудования



5. Контроль за условиями труда состоянием производственной среды

5.1. У словия труда, 

производственная среда 

пищ еблока

Еж едневно К ом иссия по 

контролю  за 

организацией и 

качеством  

питания,

бракераж у готовой 

продукции

В изуальны й

контроль

5.2. У словия труда, 

производственная среда 

групповой, буф етной

Еж едневно К ом иссия по 

контролю  за 

организацией и 

качеством  

питания,

бракераж у готовой 

продукции

В изуальны й

контроль

6. Контроль за стоянием помещений пищеблока, групповых помещений

6.1.
И нвентарь и оборудование 

пищ еблока, буф етны х

1 раз в неделю К ом иссия по 

контролю  за 

организацией и 

качеством  

питания,

бракераж у готовой 

продукции

В изуальны й

контроль

6.2. С остояние пом ещ ений 

пищ еблока, групповы х 

пом ещ ений

Еж едневно К ом иссия по 

контролю  за 

организацией и 

качеством  

питания,

бракераж у готовой 

продукции

В изуальны й

контроль

7. Контроль за соблюдением санитарных и противоэпидемических мероприятий

7.1. С отрудники пищ еблока, 

раздатчики пищ и

Еж едневно К ом иссия по 

контролю  за 

организацией и 

качеством  

питания,

бракераж у готовой 

продукции

С анитарны е

книжки,

гигиенический

ж урнал

7.2. С облю дение 

противоэпидем ических 

м ероприятий на пищ еблоке, 

групповы х

1 раз в неделю К ом иссия по 

контролю  за 

организацией и 

качеством  

питания,

бракераж у готовой 

продукции

И нструкции, 

ж урнал 

генеральной 

уборки, ведомость 

учета обработки 

посуды , столовы х 

приборов, 

оборудования



8. Контроль за контингентом обучающихся, нуждающихся в индивидуальном, 

дополнительном питании, режим питания, гигиена приема пищи

8.1. К онтингент питаю щ ихся 

детей

Еж едневно К ом иссия по 

контролю  за 

организацией и 

качеством  

питания,

бракераж у готовой 

продукции

П риказ об 

организации 

питания, список 

детей, питаю щ ихся 

бесплатно, 

документы , 

подтверж даю  щ ие 

статус семьи; 

подтверж даю щ ие 

докум енты  об 

организации 

индивидуального 

питании

8.2. Реж им  питания Еж едневно К ом иссия по 

контролю  за 

организацией и 

качеством  

питания,

бракераж у готовой 

продукции

Граф ик прием а пищ и

8.3. Гигиена прием а пищ и Еж едневно К ом иссия по 

контролю  за 

организацией и 

качеством  

питания,

бракераж у готовой 

продукции

А кты  по проверке

организации

питания
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